




「体験型オープンラボ」
水冷式CO2冷凍ｼｽﾃﾑなど、
高専･大学･企業と共同研究

「ディスカッションルーム」
冷熱技術の未来の為に議論
できる場を全面的に開放‼

「テストルーム」
急速凍結装置や、解凍設備
を設置。テスト検証も可能

「新型解凍設備」
大学との共同研究による、
最新の解凍設備を開発中‼

食品業界の冷却冷凍保存・解凍技術の未来を感じよう‼

開催場所

大阪本社
当社では日ごろから感染対策を講じております。
参加者の方にも当日の検温とマスクの着用をお願いしております。

※オンラインでも参加可能です。
ご希望の方は個別に対応いたしますので、
下記メールアドレスまでご連絡ください。

最近、冷凍食品 が おいしく なっていると感じませんか。これは急速凍結技術の革新による品質改善の

結果です。弊社は、さまざまな装置を組み合わせることで新たな価値を創造するエンジニアリング会社である

と同時に、急速凍結装置である「フリーザー」のメーカーでもあります。B to B の仕事ですが、お客様は皆様が

ご存知の食品メーカー様も多く含まれています。市場が拡大し続けている 冷凍食品 を支えるコア技術の

冷熱技術に携わり、食品業界に新たな風を吹き込む仕事、一緒にしてみませんか。

新たな「おいしい」

の技術に挑戦しています

〶555-0001 大阪府大阪市西淀川区佃5-9-5

総務課 ： 山村 大西 濵野 山口
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フードテクノエンジニアリング株式会社

会社説明会 開催案内

日 時

申込み

2021年7月26日[月]13：30～
8月 3日[火]13：30～ 各日とも2～3時間ほど
8月 9日[月]13：30～

説明会だけでなく、テストルームなども見学していただき、
当社が取り扱う「フリーザー」などの各装置を実際に見て、
体感していただく予定です。

日時もご相談いただければ調整させていただきます。

定員人数

各回 1～3名程度
※感染対策のため人数を絞って実施いたします。






